---> Préparation : 5 minutes / Cuisson : 15-20 minutes

---> La Chouquette (4 ans) aime beaucoup.

- 2 oeufs entiers + 1 jaune

- 1259 de sucre semoule

- 2509 de beurre doux en pommade
- 2509 de farine

- 1/2 c. a café de levure chimique

- 1 cuilléere a soupe de fleur d'oranger
- quelques gouttes de lait

Cleet quoi ce brut 7

Bats les oeufs et le sucre (je fais ¢ca au kitchen aid). Ajoute le beurre pommade et mélange bien.
Mélange la levure a la farine et verse petit a petit.
Quand tu obtiens une pate bien homogeéne, ajoute la fleur d'oranger.

Verse dans un moule a manqué et bien lisser, méme aplatir a la main (farine-toi la main, pour ne pas rester
collé...)

Dans un petit bol, mélange le jaune d'oeuf avec quelques gouttes de lait et étale ce mélange sur ton gateau
a l'aide d'un pinceau de cuisine.

Mets a cuire 15-20 minutes (20 pour moi) dans le four préchauffé a 180°C. La galette doit étre dorée et
quand tu enfonces la lame du couteau, elle doit ressortir séche.

Laisse refroidir et... mangeeeee !!!!
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Et n’hésitez pas a laisser un petit commentaire !
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